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Story 

Die Marke kochmarie ist der vegane Weg, und zwar  

„vegan auf Mühlviertlerisch“… und auch genau dort wird es produziert! 
 
Omas Küche ist doch oft die Beste! Gibt’s nicht auf vegan? 
Bei uns schon.  

Unsere typisch österreichische Hausmannskost, wie 
beispielsweise das vegane Bratlfett, das auf frischem Brot 
einfach himmlisch schmeckt, steht für … 

• Top Bio-Qualität und Regionalität– denn ihre Zutaten stammen aus Österreich: 
Gemüse aus Eferding, Marillen aus Kittsee, Gewürze von Sonnentor & 
Bergkräuter, und der wichtige Eiweißlieferant – die Süßlupine – wird exklusiv 
von einem Biobetrieb im Mühlviertel angebaut. Die kochmarie ist palmfettfrei. 
Und falls doch mal eine Zutat aus anderen Ländern notwendig ist, ist diese 
selbstverständlich Fairtrade. 

• Reinheit ohne Konservierungsmittel oder Geschmacksverstärker . 

• unsere schonende Zubereitung, die den Kochmarie-Produkten bei 
sachgerechter Lagerung eine lange Haltbarkeit ohne Kühlschrank ermöglicht!  

Auch ein Merkmal der kochmarie – statt Soja verwenden wir Lupinen – ausprobieren! 

Tipp! 

Unsere veganen Produkte sind auch für Fleisch-Genießer:innen ein Goodie on Top!  
Denn mit den kochmarie-Produkten haben Sie eine tolle Ergänzung für eine 
ausgewogene Ernährung gefunden. 
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Fakten und Wissen 

Die kochmarie produziert am 
Schwarzbergerhof in Schönau 
im Mühlviertel vegane 
Produkte im Glas. 

Bio, regional, saisonal und 
handgemacht. Es gibt 
Aufstriche, Suppen, 
Hauptspeisen, Kuchen – und 
all das ist pasteurisiert im Glas 
und somit zwischen 6 und 18 
Monaten ungekühlt haltbar. 

Veganer:innen aber auch alle Anderen essen gerne unsere Produkte, weil diese 
praktisch zu transportieren, aufzubewahren und zu verspeisen sind. Die 
Produktauswahl wird laufend erweitert. 

Unsere Zutaten stammen aus Österreich: Gemüse aus Eferding, Marillen aus Kittsee, 
Gewürze von Sonnentor & Bergkräuter, und der wichtige Eiweißlieferant – die 
Süßlupine – wird exklusiv von einem Biobetrieb im Mühlviertel angebaut. Die 
kochmarie produziert palmfettfrei. Und falls doch mal eine Zutat aus anderen 
Ländern notwendig ist, ist diese selbstverständlich Fairtrade. 

 
Kochmarie's Produkte 
sind erhältlich in Feinkost- 
und Bio-Läden, 
Bäckereien, Gastronomie, 
Reformhäusern, 
Biokisterln, … 
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