
Deine Aufgaben
 – Gewerbliche Geschäftsführung Lebensmittelproduktion 
    & Gastronomie
 – Planung, Verantwortung und Weiterentwicklung
    der laufenden Produktion
 – Herstellung pflanzlicher und tierischer Lebensmittel
 – Sicherstellung von Qualität, Hygiene und gesetzlichen Vorgaben

Das bringst du mit
– Fachliche Qualifikation (z. B. Kochprüfung, Meisterprüfung oder 
 vergleichbar)
 – Erfahrung in Küche oder Lebensmittelproduktion
 – Qualitätsbewusstsein und strukturierte Arbeitsweise
 – Führungskompetenz und Teamfähigkeit
 – Flexibilität, Einsatzbereitschaft, Führerschein & PKW
 – Gute Deutschkenntnisse

Der Schwarzbergerhof steht
für qualitative Lebensmittel
aus eigener Produktion und
ist Ort für Veranstaltungen
und Genuss.

Schwarzbergerhof Vertriebs GmbH
Mühlenweg 26, 4274 Schönau i. M.

0681/10204785| www.schwarzbergerhof.at

Produktionsleitung Küche
Zur Verstärkung unseres Teams suchen wir eine

 die Verantwortung übernimmt, Strukturen weiterentwickelt und gemeinsam 
mit uns die Zukunft der Lebensmittelproduktion gestaltet.

Das bieten wir
 – Teilzeit ab 20 Wochenstunden, Vollzeit möglich
 – Geregelte Arbeitszeiten: Montag bis Freitag tagsüber
 – Sicherer Arbeitsplatz in einem wachsenden Bio-Betrieb
 – Entwicklungsmöglichkeiten & Mitgestaltung
– Je nach Ausbildung und Passion zusätzliche Gestaltungsmöglichkeiten in Kochschule,
   Holzbackstube und Fleischerei, Möglichkeit für Kochkurse
 – Wertschätzendes Miteinander, kostenlose Verpflegung, Mitarbeiterrabatte
 – Abends/Wochenenden nur bei Interesse
 – Dienstwohnung kann zur Verfügung gestellt werden

Gehalt
 Kollektivvertragliches Mindestentgelt: € 2.500,– brutto/Monat (Vollzeit).
 Überzahlung je nach Qualifikation und Erfahrung möglich.

Interesse? Bewerbung per E-Mail an: office@schwarzbergerhof.at

Du bist zentrale Ansprechperson für Küche und Lebensmittelproduktion – 
fachlich, organisatorisch und als Schnittstelle im Team.

http://www.schwarzbergerhof.at/

